Braunewell

2010 Spatburgunder

Gutswein ¢ trocken

Braunewell Gutsweine heifsen unsere saftigen Rebsortenweine. Sie sind Typen fiir
gepflegte und anspruchsvolle Trinkanldsse, ohne kompliziert zu sein.

Braunewell e Spdtburgunder trocken ist der gehaltvolle Klassiker der agilen
Winzerfamilie. Gewachsen in den besten Lagen des Selztal, vor Wind geschiitzt und der
Sonne zugewandet reifen die Trauben optimal heran. Wir Winzer begleiten die
Entwicklung des Weines hin zu einem késtlichen Vergniigen!

. WEIN Samtig, weiches Rubinrot im Glas. In der Nase frische, saftige Kirscharomen und
konzentrierte Friichte. Seine elegante rubinrote Farbe ist das Merkmal fir die filigrane
Art, die man dann im Gaumen findet. Lebendige Frucht, reife Gerbstoffe und ein langer
feiner Abgang sind die Charakterstarken dieser traumhaften Rebsorte und des daraus
resultierenden Weins.

LESE Die Trauben fiir diesen Wein stammen aus der Hauptlese in der ersten
Oktoberdekade. Alle Trauben sind von Hand gelesen und selektiert, sodass nur
gesunde, reife Trauben zur Maischegarung kommen.

4 BODEN Kalkmergel und teilweise Tonmergel

Y%  ERTRAG 48 hl/ha

AUSBAU 3wochige geziigelte Maischegdrung im Remontageverfahren zur Forderung

“ von Frucht und Aroma sowie klassisch in Bitten. Nach dem Pressen Biologischer
Saureabbau und Lagerung in groBem Holzfass und gelagerten Barriques. Abstich und
Abfilllung im August 2011.

B LAGERFAHIGKEIT bis mindestens 2016
|.| ESSENSEMPFEHLUNG Dunkles Fleisch, wie z.B. Wildfleisch, Lammfleisch mit
Rosemarin, Thymian, Pilzgerichte oder einfach fir einen kalten Winterabend am
Kamin.
} TRINKTEMPERATUR ca. 14-16°C

— ANALYSEWERTE Alkohol: 13,1 %vol., Sdure: 5,4 g/|, Restzucker: 0,0 g/|

® AUSZEICHUNGEN LWK Bronze
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