Braunewell

2009 Essenheimer St. Laurent ¢ GELBER SAND

Ortswein ¢ trocken

Braunewell Ortsweine sind unsere Premiumweine der unverwechselbaren Essenheimer
Béden: Kalkstein. Kalkmergel. Gelber Sand. In der verfiihrerischen Balance der
Fruchtaromen der Trauben mit der tiefen Komplexitit der Béden lassen Braunewell
Ortsweine jeden Tisch zur Tafel werden.

Essenheimer St- Laurent trocken ® GELBER SAND ist gewachsen auf gut erwdrmbarem,
angewehtem Sand am Reitenberg. Viel Frucht und durchdringende Tiefe !

' WEIN “zunachst deutlich Holznote, frisch gerostete Espresso-Bohnen, Karamell, dann
dunkle Kirschfrucht, gute Struktur, zart wirziger Nachhall“ WEINWELT 88/100
,ein Hauch Bitterschokolade im Bouquet, strahlt schon in der Nase Warme aus; im
Geschmack ist der Wein eher mittelgewichtig anmutend, ldsst aber feste, reife
Gerbstoffe erkennen, die ein gutes Gerist fiir die Zukunft sind, angenehm wirzig,
feurig auf der Zunge und feurig im Abgang” VINUM Deutscher Rotweinpreis 2011

4 BODEN 100 % Gelber Sand

LESE Die Trauben fiir diesen Wein wurden Anfang Oktober von Hand gelesen und
selektiert, sodass nur gesunde, reife Trauben zur Maischegarung kommen.

v ERTRAG 26 hl/ha
AUSBAU 4wdéchige gezligelte Maischegarung in kleinen Garbltten in denen der
“ Maischehut mehrmals taglich untergestoBen wird. Nach dem Pressen Biologischer
Saureabbau und Lagerung im Barrique. Mehrmaliger Abstich im Laufe des Jahres.
Abfillung im August 2011. Unfiltered!
B LAGERFAHIGKEIT bis mindestens 2017

|‘| ESSENSEMPFEHLUNG , eher zu kurzgebratenem, rotem Fleisch als zu Schmor-
gerichten” WEINWELT

J TRINKTEMPERATUR ca. 16-18°C
-— ANALYSEWERTE Alkohol: 13,6 %vol., Sdure: 4,8 g/|, Restzucker: 0,0 g/|
@ AUSZEICHUNGEN 1. Sieger VINUM Deutscher Rotweinpreis

1. Sieger WEINWELT Verkostung Sankt Laurent 88/100

Weingut Braunewell ¢ Am Romerberg 34 ¢ 55270 Essenheim
Telefon 06136 — 88917 ¢ Fax 06136 — 81226 ¢ www.weingut-braunewell.de ¢ info@weingut-braunewell.de
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meinmacher
Deutschlands

Uber 1700 Weine
auf dem Priifstand

INTERVIEW Frankreich 2.0

Christian Rach So hip ist
«Ein Koch, der . daS Hexagon

keinen Wein mag,
ist ein armer
Teufel»

Was passt, was
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2009 St. Laurent

Wetten, dass man von den St.-Laurent-
Siegern Christian (L.) und Stefan Braunewell
noch viel Erfreuliches im Glas haben wird?

Ein Hauch Bitterschokolade im Bouguet, strahlt
schon in der Nase Warme aus; im Geschmack ist
der Wein eher mittelgewichtig anmutend, ldsst
aber feste, reife Gerbstoffe erkennen, die ein
gutes Gertist flr die Zukunft sind, angenehm
wilrzig, fruchtig auf der Zunge und feurig im
Abgang.

Beginn
elner Karriere

ie 3200-Einwohner-Gemeinde Essenheim einige Kilometer siidlich von Mainz hat sich

zwar den Slogan «Mitten in den Reben» gegeben. Aber bis vor wenigen Jahren gab es hier

in puncto Wein keine grésseren Auffilligkeiten. Eine Ausnahme war Axel Braunewell,

der 1993 mit seiner Frau Ursula ein traditionsreiches Familiengut, gegriindet Ende des
17. Jahrhunderts, tibernahm. Der Diplom-Ingenieur fiir Weinbau und Onologie setzte erste Akzente
und génnte den beiden Séhnen Stefan (Jahrgang 1982) und Christian (Jahrgang 1986) eine fundierte
Ausbildung bei Topwinzern. Der Altere absolvierte Lehrjahre in der Pfalz bei Messmer und Rebholz,
der Jlingere war bei Wittmann (Rheinhessen) und Knipser (Pfalz) ein aufmerksamer Lehrtling. Das
anschliessende Studium an der Weinuniversitat Geisenheim hat Stefan bereits hinter sich, Christian
steckt seit 2009 mittendrin. Was die beiden - gemeinsam mit dem Vater - inzwischen auf den 17 Hek-
tar Betriebsfldche hervorbringen, ist ausgezeichnet und lasst fiir die Zukunft noch einiges erwarten.
Der erfolgreiche St. Laurent, jung im Sortiment und auf gelbem Sand gewachsen, ist keine Eintags-
fliege des bislang wenig bekannten Rheinhessen-Gutes. Auch mit Spatburgunder, Riesling, Graubur-
gunder und Sauvignon Blanc zeigen die beiden Talente Format. Einige Anderungen im Ablauf wie
schonende Traubenannahme und ein neuer Holzfassbereich haben zum Aufschwung beigetragen.
Bodenformationen wie Sand, Kalkmergel und Kalkstein werden in der Deklaration betont. «Das Ter-
roir soll deutlich werden», meint Stefan Braunewell.

5 FRAGEN AN...
Christian und
Stefan Braunewell

Beschreiben Sie den Sieger-
wein in drei Worten.

Frucht, Spannung, Finesse.
Wie sollte man diesen Wein
geniessen?

Zum Runterkommen nach
einem langen Tag oder einer
anstrengenden Woche, am
besten zu zweit.

Aus Fehlern lernt man be-
kanntlich. Welcher Fauxpas
ist Ihnen bei diesem Wein
oder dieser Sorte schon mal
unterlaufen?

Der grésste Fehler ist Faul-
heit im Weinberg. Riesling
oder Silvaner kann man lau-
fen lassen, beim St. Laurent
muss man standig arbeiten.
Eine undankbare Sorte.
Welchen anderen Tropfen
aus lhrem Sortiment sollten
wir unbedingt probieren?
Den Teufelspfad Riesling
2010 von Kalksteinbdden
auf 225 Metern: druckvoll
und saftig mit ganz viel
kihler Mineralik.
Vervollstdndigen Sie den
Satz: «Eine angebrochene
Flasche...

...gehért am nachsten Tag
noch mal probiert. Oder
nach einer Woche. Da kann
man tolle Uberraschungen
erleben.»
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