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    2009 Essenheimer St. Laurent • GELBER SAND 

Ortswein • trocken 

 

Braunewell Ortsweine sind unsere Premiumweine der unverwechselbaren Essenheimer 

Böden: Kalkstein. Kalkmergel. Gelber Sand. In der verführerischen Balance der 

Fruchtaromen der Trauben mit der tiefen Komplexität der Böden lassen Braunewell 

Ortsweine jeden Tisch zur Tafel werden. 

Essenheimer St- Laurent trocken • GELBER SAND ist gewachsen auf gut erwärmbarem, 

angewehtem Sand am Reitenberg. Viel Frucht und durchdringende Tiefe ! 

 
 
WEIN “zunächst deutlich Holznote, frisch geröstete Espresso-Bohnen, Karamell, dann 

dunkle Kirschfrucht, gute Struktur, zart würziger Nachhall“ WEINWELT 88/100 

„ein Hauch Bitterschokolade im Bouquet, strahlt schon in der Nase Wärme aus; im 

Geschmack ist der Wein eher mittelgewichtig anmutend, lässt aber feste, reife 

Gerbstoffe erkennen, die ein gutes Gerüst für die Zukunft sind, angenehm würzig, 

feurig auf der Zunge und feurig im Abgang“ VINUM Deutscher Rotweinpreis 2011 

 
BODEN 100 % Gelber Sand 

 
LESE Die Trauben für diesen Wein wurden Anfang Oktober von Hand gelesen und 

selektiert, sodass nur gesunde, reife Trauben zur Maischegärung kommen. 

 

ERTRAG 26 hl/ha 

 
AUSBAU 4wöchige gezügelte Maischegärung in kleinen Gärbütten in denen der 

Maischehut mehrmals täglich untergestoßen wird. Nach dem Pressen Biologischer 

Säureabbau und Lagerung im Barrique. Mehrmaliger Abstich im Laufe des Jahres. 

Abfüllung im August 2011. Unfiltered! 

 

LAGERFÄHIGKEIT bis mindestens 2017 
 
ESSENSEMPFEHLUNG „ eher zu kurzgebratenem, rotem Fleisch als zu Schmor-

gerichten“ WEINWELT 

 
TRINKTEMPERATUR ca. 16-18°C 

 
ANALYSEWERTE Alkohol: 13,6 %vol., Säure: 4,8 g/l, Restzucker: 0,0 g/l 
 
AUSZEICHUNGEN  1. Sieger VINUM Deutscher Rotweinpreis 

  1. Sieger WEINWELT Verkostung Sankt Laurent 88/100 

 



 

 



 


